Les lycées professionnels, bousculés par
I’annulation des stages, contraints de
trouver des parades. Exemple a Auxerre.

Le lycée professionnel Vauban d'Auxerre, a dominante hételiére, a vu la majorité de ses
stages annulés — reportés a début 2021. Ses TP, qui reposent pour partie sur le bar et le
restaurant, semblaient a la rentrée compromis. La mobilisation de 1’équipe pédagogique a
pourtant permis de reprendre dans "une forme de normalité", explique Capucine Vigel,
proviseure. Le restaurant et le bar restent ouverts, accueillant le personnel de I’établissement
et les éléves qui en sont les clients. L’expérience de 1’entreprise est acquise par d’autres biais,
notamment par la venue de professionnels qui, "habituellement”, " n’ont pas le temps de venir
rencontrer les jeunes en formation", explique Frangois Hennard, professeur de cuisine. Les
enseignants travaillent "sur les compétences que leurs éléves auraient rencontrées en
entreprise”, ajoute Dominique Beddeleem, doyen des IEN-ETEG. Reportage.
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Le bar pédagogique du lycée Vauban & Auxerre a pu rouvrir grice aux personnels qui en sont
les clients AEF - Alexandra Caccivio

Mardi 24 novembre 2020, 17h30. Six ¢leves s’activent pour la mise en place. Les premiers
clients sont attendus d’une minute a I’autre. Au lycée Vauban a Auxerre, le bar d’application
a rouvert ses portes début novembre pour permettre aux éléves qui sont en mention
complémentaire "employé barman" de poursuivre leur formation. Le lieu est fermé au public,
certes, mais "il est ouvert au personnel de 1’établissement qui s’inscrit pour venir prendre un
verre", dit Capucine Vigel, proviseur. La jauge est fixée a 13 places.

Dans le référentiel de compétences, les €léves doivent "maitriser une soixantaine de
cocktails", détaille Nicolas Michaud, professeur de bar. "Le listing est composé a 90 % de
cocktails avec alcool. La mobilisation des collégues nous permet de poursuivre 1’acquisition



des compétences en TP dans des conditions quasi-normales” — avec, c’est une part importante
de la formation, un travail sur la relation clients.

h

Un éleve de la mention complémentaire barman
| AEF

Le restaurant pour le prix de la cantine

Le restaurant d’application, La Gourmandise, reste également ouvert — avec une jauge réduite
a 20 places. Les éleves de 1’établissement peuvent y déjeuner sur inscription "pour le prix
habituel du repas a la cantine", dit Frangois Hennard, professeur de cuisine et coordinateur de
la discipline. Continuité pédagogique oblige. "C’est aussi un moyen, pour nous, de limiter un
peu les pertes mais c’est trés lourd pour notre budget"”, glisse Capucine Vigel. L’établissement
a bien envisagé de se lancer dans la vente a emporter mais "la réglementation est stricte et on
n’est pas équipés”.

"Nous essayons de vivre le plus possible dans une forme de normalité" en maintenant tant que
faire se peut les projets, explique la proviseure. "Nous continuons le sport avec I’UNSS,
illustre-t-elle. La résidence d’artiste, avec la plasticienne Karine Bonneval, se poursuit. La
cloture du projet a d’ailleurs licu ce jeudi avec les CAP avec la présentation de son



installation Manger et Ecouter la terre" (une installation gustative et sonore). "C’est important
pour les éléves de maintenir une dynamique."

"Avancer au maximum sur le programme"

Car, par ailleurs, dans ce lycée a dominante hételicre qui compte 600 éleves, la fermeture des
hétels, restaurants et bars a défait ce qui fait la richesse des cursus de formation. Tous les
stages qui devaient débuter début novembre ont été annulés. "J’ai donc pris la décision,
compte tenu de la situation et pour ne pas perdre nos éléves, de les faire revenir en cours”,
explique Capucine Vigel.

L’objectif : "avancer au maximum sur le programme" pour pouvoir, début 2021, faire les
stages sur une durée un peu plus longue. "Cela nous laisse plus de temps pour travailler et,
finalement, c’est positif, nos €léves auront plus de maturité, plus d’assurance", avance
Franc¢ois Hennard.

En attendant, pour baigner les ¢léves dans un environnement professionnel, les équipes ont
imaginé d’autres dispositifs. Ce mardi, Jérdme Joubert — le chef étoilé du restaurant La Rive
Gauche a Joigny — donne son "premier cours". Devant une classe de BTS, il explique la
maniere dont il a revu pendant le confinement sa stratégie commerciale et marketing.

Les regles sanitaires, plus strictes, imposent aux €léves d'accueillir chaque client pour le
guider jusqu'a sa table
| AEF

Des chefs étoilés qui ont un peu de temps pour les €leves

Jérome Joubert connait le lycée hotelier pour accueillir chaque année quelques-uns de ses
éleéves en stage mais il ne I’avait jamais visité. "Beaucoup se plaignent des jeunes, dit-il. Mais
anous de venir nous imprégner de la maniére dont 1’enseignement est fait ; a nous de venir
voir les éléves dans un cadre différent. On est tous passés par cette case-la mais
I’enseignement d’il y a 20 ans était bien différent."



Ainsi la période a-t-elle cela de bénéfique "qu’habituellement les professionnels comme
Jérome Joubert n’ont pas le temps de venir rencontrer les jeunes en formation", souligne
Frangois Hennard. "Ils sont pris par le quotidien." Les éléves ont ici ’occasion de "voir les
chefs avec un autre regard, dans un autre contexte que celui de la cuisine, ou ils sont toujours
speed, tendus — et c’est normal, le moindre accroc peut mettre tout un service a mal".

Plusieurs professionnels se sont ainsi succédé dans I’ établissement ces derniéres semaines.
"On se dit que, pour la suite, il y aurait un vrai travail de partenariat a faire avec ces
restaurateurs pour leur faire découvrir notre structure", dit Francois Hennard.
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Jérome Joubert, le chef étoilé du restaurant Le Rive Gauche a Joigny, donne ici son premier

cours aux éléves en BTS.
| AEF

Les secteurs plus ou moins impactés

Globalement, les enseignements au lycée Vauban sont-ils peu chamboulés. Cette situation ne
serait pas isolée. Déja parce que, dans bien des secteurs, "les stages n’ont pas €té annulés",
souligne Dominique Beddeleem, doyen des [EN-ETEG. Ils sont maintenus, par exemple, dans
le BTP. Ensuite parce que, "la ou le report des stages s’est avéré pertinent, les établissements
prennent le relais pour retravailler sur les compétences que leurs éléves auraient rencontrées
en entreprise", dit-il.

"Nous gardons le contact avec les entreprises, précise de son c6té la proviseure. Nous les
avons toutes contactées." Ce contact permet aux éléves d’avancer sur une partie de leur travail
de stage — la rédaction du dossier de présentation de 1’entreprise réalisé "avec une autre fagon
de travailler, & distance". Mais, ¢’est une difficulté, "on risque de faire partir en stage nos
éléves tous en méme temps"” sur un bassin ou le nombre d’entreprises est trés limité.

Onze classes en alternance



"Contrairement a mars, on a pu anticiper, souligne également Capucine Vigel. En début

b 2
d’année, nous avons fait une enquéte aupres de nos éléves pour connaitre leur équipement
informatique” tandis que "les enseignants ont réfléchi pour chaque discipline a leur stratégie si
jamais il devait y avoir reconfinement".

"Nous avons des classes ou les éléves montrent des signes de décrochage. C’est le cas de la
classe de seconde STHR pour laquelle, du coup, nous avons pris la décision de les faire
revenir des la semaine prochaine."”

Capucine Vigel, proviseur

Aujourd’hui, sur 600 éléves, 232 viennent au lycée une semaine sur deux, pour limiter le
brassage. L’alternance conceme 11 classes. "Les classes a petits effectifs, par contre, viennent
comme d’habitude", précise le proviseur.

"Nous avons des classes ou les €éléves montrent des signes de décrochage, ajoute-t-elle. C’est
le cas de la classe de seconde STHR pour laquelle, du coup, nous avons pris la décision de les
faire revenir dés la semaine prochaine."
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Pour les classes a faible effectif, les cours se poursuivent normalement. Seules 11 classes, sur
I'ensemble de 1'établissement, alternent cours a distance et cours en présentiel.
| AEF

Sept salles équipées pour des visioconférences

"Nos ¢éleves ont besoin de ce cadre normatif, ¢’est rassurant pour eux", souligne Capucine
Vigel. Le plan de continuite, bati avec les enseignants dés la rentrée, prévoit — pour les éléves
a distance — "un emploi du temps par discipline ; I’attribution d’une note d’assiduité ; un



travail a faire par discipline (et pas plus) ; et des régles de déconnexion qui interdisent tout
contact avec les enseignants apres 17h30".

Depuis mars, I’établissement s’est équipé de nouveaux moyens, qui permettent aux éléves de
mieux suivre les cours a distance. "La région nous a financé 1’équipement de sept salles avec
ordinateur et systéme de visioconférence", explique Capucine Vigel. Une seule enseignante
utilise I’outil pour que les éléves puissent suivre en direct depuis la maison le cours dispensé a
leurs camarades. La plupart des enseignants 1’utilisent pour faire des visioconférences
uniquement pour ceux qui sont a distance.

Des TP préparés a la maison

Francgois Hennard, professeur de cuisine

| AEF

"Ce serait bien d’utiliser I’outil pour faire des ateliers pratiques a distance mais il nous
faudrait des caméras Go Pro pour suivre le travail d’un poste a I’autre", avance Frangois
Hennard. L’enseignant propose, pour les éléves a distance, des exercices qui leur permettent
de préparer les TP qui seront faits en classe.

Un exemple : ils peuvent travailler chez eux sur la préparation d’une pate puis, en classe,
travailler sur la technique pour foncer la péate et la garnir. Dans cette nouvelle organisation, "il

y a beaucoup d’allers-retours entre la maison et le lycée", résume Capucine Vigel.

Académies Enseignement professionnel
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EDUCATION B Sur les 600 éleves inscrits dans I'établissement, 232 travaillent une semaine sur deux en alternance

Le lycée Vauban s'adapte a I'épi

'équipe pédagogique
du lycée professionnel a
imaginé une nouvelle

' organisation afin de
compenser les annulations
et reports de stages -
consécutifs a la fermeture
provisoire des hotels et
des restaurants.

Alexandro Cacelvio
reporters.yr@centrefronce.com

1 est 17 h 30. Un jour de

cours comme un autre ou

presque au lycée profession-

nel Vauban. Six éleves s'acti-
vent pour la mise en place. Les
premiers clients sont attendus
d’une minute 2 Vautre. Le bar
d’application a rouvert ses por-
tes début novembre pour per-
metire aux élzves de poursuivre
leur formation. Le lieu est fermé
au public, certes, mais « il est
ouvert deux soirs par semaine
au personnel de I'établissement
qui §'inscrit pour venir prendre
un verre », précise Capucine Vi-
gel, la proviseure. La jauge est
fixée a 13 places. ’

« Pour les éleves,
- il importe

de conserver

une dynamique »

Continuité pédagogique obli-
ge, le Testaurant d’application
La Gourmandise reste égale-
ment ouvert, avec une jauge ré-
duite a 20 places. Les clients ha-
bituels ont cédé la place aux

FORMATION. Le bar d'application a rouvert ses portes debut novembre pour permettre aux éléves de poursuivre leur
formation, Le fieu est fermé au public mais accueilie deux soirs par semaine le personnel de I'établissement.

. éleves qui peuvent y déjeuner

sur inscription. Et ce, « pour le
prix habituel du repas & la can-
tine », releve Frangois Hennard,
professeur de cuisine. « C’est
aussi un moyen, pour nous, de
limiter un peu les pertes bien
que le recul des recettes soit
tres lourd pour-notre budget »,
glisse Capucine Vigel. Létablis-
sement auxerrois a bien envisa-
g6 de se lancer dans la vente 2
emporter mais « la réglementa-

tion est stricte et on n'est pas
équipés », Tegretie sa responsa-
ble.

« Nous essayons de vivre le
plus possible dans une forme de
normalité, en maintenant tant
que faire se peut les projets,
poursuit la proviseure. La rési-
dence d’artiste (lire ci-dessous),
avec la plasticienne Karine Bon-
neval, a été menée a son terme
avec la présentation jeudi der-
nier de son installation réalisée

Lart plastique et la cuisine réunis pour u

Le restaurant du lycée des mé-
"tiers Vauban a proposé jeudi un
repas sur le théme « Ecouter et
manger la Terre ». Griice & une
biance sonore et visuelle, les
- convives étaient plongés au coeur
de la nature. ]
En résidence depuis plusieurs
mois dans |’établissement, la
plasticienne Karine Bonneval a
‘pu merier un projet artistique
avec le soutien de I'association
Hors Cadre et la Direction.ré-
gionale des affaires culturelles
(Drac) de Bourgogne Franche-
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PLASTICIENNE. Karine Bonneva! est en résidence dans ['établissement.

avec les CAP. 1l est important
. pour les éleves de maintenir
une dynamique. » -

Car dans ce lycée & dominante
hételidre qui compte 600 éléves,
la fermeture des hétels, restau-
rants et bars a défait ce qui fait
la richesse des cursus de forma-
tion. Tous les stages qui devai-
ent débuter début novembre
ont été annulés ou au mieux re-
portés, en principe, au début de-
Tannée prochaine.

déemie

En attendant, pour baigner les
éleves dans un environnement
professionnel, les équipes ont
imaginé d’autres dispositifs.
Mardi 24 novembre, Jéréme
Joubert, le chef étoilé du restau-
rant La Rive Gauche 2 Joigny, a
donné son premier cours. De-
vant une classe de BTS, il a ex-
pliqué la mani2re dont, pendant
le confinement, il a revu sa stra-
tégie commerciale et marketing.

« La période inédite que nous
vivons a cela de bénéfigue
qu'habituellement les profes-
sionnels comme Jérome Joubert
n'ont pas le temps de venir ren-
contrer les jeunes en formation,
souligne Frangois Hennard, Les
gleves ont ainsi I'occasion de ,
voir les chefs sous un autre re-
gard; dans un autre contexte
que celui de la cuisine ol ils
sont toujours pris par le
temps. »

En présentiel .

une semaine sur deux

Au lycée Vauban, sur 600 éle-
ves, contexte épidémique obli-
ge, 232 viennent suivre les cours
une semaine sur deux afin de li-
miter le brassage. L'alternance
vise onze classes. « Les éleves
des classes a petits effectifs, en
revanche, n’ont pas changé
leurs habitudes de travail », sou-
ligne la proviseure. Lors des
derniers conseils de classe, la
cheffe d'établissement a cepen- .
dant pris la décision de faire
marche arrigre pour les classes
ol les éleves montrent des si-
gnes de décrochage. C'est le cas
de Ia classe de seconde Sciences
et technologies de I'hotellerie et
de la restauration dont les éle-
ves reviendront au lycée Vauban
des la semaine prochaine:

ne performance culinaire

Comté. .

Jeudi, I'artiste, les professeurs
et les éleves ont présenté le ré-
sultat de plusieurs mois de ré-
flexion et de créativité pour of-’
frir une performance culinaire
atypique 2 vingt-quatre convi-
ves. Pour leur plus grand plaisir
gustatif malgré l'aspect surpre-
nant des assiettes. .

« Les convives.
ont mangé a l'aveugle » -
. Les couleurs et les textures des

plats évoguaient en effet la Ter-
re tandis qu'un buffet représen-

tait les différentes strates de la
terre. « J'ai travaillé sur le terroir
en prélevant des échantillons de
terre des sept terroirs agricoles
du département, souligne I'ar-
tiste. Pour cette performance
culinaire, les convives ont man-
gé 2 V'aveugle. » i 4
Cette aventure artistiqué parti-
culidre a permis d'évoquer le

- role de la Terre nourricitre: Elle

.a été menée en étroite collabo-
ration avec les enseignants et
les éléves du lycée des métiers
Vauban. =



